
Pâques

Brunch

Soirée Hygge
VENDREDI 04 MARS

À partir de 19h
Carte de spécialités danoises

DIMANCHE 13 AVRIL

À partir de 11h
32€ adulte | 14€ enfant

DIMANCHE 20 AVRIL

Menu de Pâques 
42€ adulte | 15€ enfant

Pâques
LUNDI 21 AVRIL

Brunch de Pâques 
32€ adulte | 14€enfant



Mise en bouche
Ajo Blanco  d ’a spe rges  

Entrée
Asperges  ve r t e s  encore

c roquante s ,  sauce  mousse l ine  à
l ’ a i l  de s  our s  

Plats
Cromesqui s  d ’ épaule  d ’agneau ,
c r émeux de  pommes  de  t e r r e  à

l ’ a i l  conf i t  e t  jus  co r sé  

Ou

Arr ivage  de  Médi t e r ranée ,
r i so t to  d ’ épeaut re  b io  aux pe t i t s
po i s  f ra i s ,  beur re  b lanc  au po iv re

Timut  

Fromages  de l ’Aubrac aux
Cévennes  +9€

Dessert
L’œuf  en  choco la t ,  ganache

choco la t  no i r  e t  ca ramel ,  in se r t
sa f rané ,  dacquoi se  p ignons  de

p ins  e t  kada ï f  c rous t i l l an t

Menu
de Pâques

42€ par  personne



Entrées
Ass ie t t e  de  char cu te r i e s  

Ou

Œuf mayonnai se  

Plats
Emincé  de  vo la i l l e ,  mousse l ine

de  pommes  de  t e r r e  

Ou

File t  de  po i s son  b lanc ,
mousse l ine  de  pommes  de  t e r r e  

Dessert
Moel l eux au choco la t  e t  pe t i t s

œufs  de  Pâques  

Menu
de Pâques

15€ par  personne

enfant


