
Sides

Légumes de saison grillés

Frites maison

Plats
 

Burger haché de bœuf d’Aubrac et cochon, tomme catalane fondue,
pickles de concombre, pain brioché maison, aïoli fumé aux tomates

confites et frites maison

Encornets de Méditerranée grillés au basilic, condiment citron et
olives noires, fromage blanc à l’ail confit et menthe fraîche

Aubergine confite au brasero, condiment gribiche au parmesan,
croutons de pain au seigle

Bavette de veau de l’Aveyron 200g, béarnaise à la verveine, petits
pois et framboises, graines de tournesol soufflées

            
Cote de bœuf d’Aubrac 1kg, frites maison et légumes grillés

 (2pers maximum)

Entrées

Terrine de campagne, pickles maison et rugbrød

Burrata crémeuse, roquette à l’huile de pépin de
courge, tartare de tomates et fraises au poivre
fermenté

6€

5€

Desserts
 

Assiette de fromages affinés

Abricots rôtis au miel de lavande et
mousse légère gianduja

Tiramisu au café

12€

9€

9€

BRASERO

 12€

15€

24€

19€

17€

25€

95€

POUR  
COMMANDER 


