
Menu du jour

La carte
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L A   C  A  R  T  E  

CoquillagesSoja Crustacés Sésame Fruits à coques Moutarde Arachide Lactose Céleri Gluten Poissons ŒufAlcoolPorc

E n t r é e s

Foie gras mi-cuit, chutney de châtaignes au vinaigre de cidre, pickles de radis noir
et tuile de châtaignes                                                                                                     19€

Cromesquis de brandade de morue, compotée d’oignons doux au vin blanc, aïoli
d’oignons caramélisés, coulis d’herbes fraîches et pickles de graines de moutarde          15€          
                                                                                      

Poireaux confits, condiment mimosa, vinaigrette de verts de poireaux et raifort,
tempura de poireaux                                                                                                      12€

P l a t s

Brocolis grillés, crème de carottes au sésame et citron, jus végétal réduit au poivre de
Sichuan                                                                                                                          20€

Arrivage de Méditerranée, tombée d’épinards et crémeux de pommes de terre,
beurre nantais à la sauge du jardin                                                                                 25€
                                                                  

Poitrine de bœuf confite puis farcie de kimchi maison, pommes paillasson et jus de
braisage                                                                                                                         32€

F r o m a g e s

Assiette de fromages affinés des Cévennes à l’Aubrac                                                    12€

D e s s e r t s

Autour du Ricard et de la cacahuète                                                                                8€

Entremets ganache yaourt, dacquoise coco et écorces de citrons                                   10€

Crémeux chocolat noir 65%, brownie tiède, feuillantine chocolat au lait, 
sauce veloutée au chocolat                                                                                             12€
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Vendredi soir : 

Balade gustative en 3 temps               42€
Servie pour l‘ensemble de la table

Balade gustative en 5 temps               58€
Servie pour l‘ensemble de la table

Samedi soir : 

Balade gustative en 3 temps               42€
Servie pour l‘ensemble de la table

Balade gustative en 5 temps               58€
Servie pour l‘ensemble de la table

N O S  M E N U S  D U  S O I R



 Supplément assiette de fromage +5€

Accompagnez le menu avec un accord “mets et vins” +28€
(3 verres de vins)

L a  B a l a d e  G u s t a t i v e  
4 2 €

En 3 temps, servie pour l‘ensemble de la table
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 Supplément assiette de fromage +5€

Accompagnez le menu avec un accord “mets et vins” +35€
(4 verres de vins)

L a  B a l a d e  G u s t a t i v e  
5 8 €

En 5 temps, servie pour l‘ensemble de la table
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Amuse bouche Entrée

Plats
Poisson et viande

Pré dessert

Dessert


